
Benvenuto dello Chef

ANTIPASTI
Capasanta scottata, spinacino appassito, 

crema di patate e caramello alla soia
Tartare di crostacei dei mari freddi
Tartare di branzino al timo limonato

Tataki di tonno rosso marinato, finocchio e fragole

PRIMO
Risotto alla zucca mantovana, gamberi e zucchine

SECONDO
Merluzzo carbonaro, purè di pastinaca, 
chips di patata viola e olio al rosmarino 

DESSERT
 Sorbetto artigianale al mandarino e lime 

Costo 120€ a persona vini esclusi
prenotazione obbligatoria 
la cena ha inizio alle 20:30

 

MENÙ DI CAPODANNO 


